
«Ars ViVendi»
Die Kunst zu leben

Diese Lebensphilosophie der alten Römer ist auch heute noch tragendes 
Element  guter italienischer Kochkunst. Sie zeigt sich nicht nur in der Bewah-
rung alter, traditionsreicher Rezepte , der Creation feiner Varianten, sondern 
auch und vor allen Dingen in der Verwen dung hochwertigster und frischer 
Zutaten.

Doch gut’ Ding braucht seine Zeit.

Genießen Sie inzwischen einen Aperitivo, oder ein Glas besten italienischen 
Wein, und vergessen Sie nicht die alten Römer und ihre «ARS VIVENDI» . Ihre 
Zufriedenheit ist uns Ansporn  und Verpflichtung, nicht nur eine hervorra gende 
italienische Küche anzubieten, sondern Sie mit südländischem Ambiente  und 
entspannter Atmosphäre den Alltag ein wenig  vergessen zu lassen.

Guten Appetit wünschen

Luca Luise
und seine Mitarbeiter

Unsere Preise verstehen sich inklusive Bedienung  
und gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Bitte schauen Sie bei Allergien und Unverträglichkeiten an unsere Theke.



7  ANTIPASTO ALL’  ITALIANA NDK  € 11,50
Gemischter Vorspeisenteller 

8  C ARPACCIO FUNGHI  K  € 12,00
Rohes Rinderfilet, in dünne Scheiben geschnitten,  
mit frischen Champignons und Käse

9  C ARPACCIO ALL’  ITALIANA KE € 11,50
Rohes Rinderfilet, in dünne Scheiben geschnitten,  
mit Parmesankäse und Sellerie

10  INSAL ATA DI  GA MBERET TI  1 + 2 C  € 11,50
Krabbensalat

11  INSAL ATA DI  PESCE N € 11,50
Frischer gemischter Fischsalat

12  INSAL ATA DI  FUNGHI  K  € 8,50
Frischer Champignonsalat

13  PARMA MELONE  € 10,50
Parmaschinken mit Melone

14  POMODORO CON MOZZARELL A E BASILICO K  € 8,50
Tomatensalat mit Mozzarellakäse und frischem Basilikum

15  C ARPACCIO DI  SAL MONE  B  € 9,50
Lachssalm, in Scheiben geschnitten, mit Knoblauchbrot

16  ANTIPA STO DELL A C A SA KEC  € 15,00
Mit Carpaccio all`italiana, Parma melone, Krabbensalat  
und Champignonsalat

AntipAsti  freddi
Kalte Vorspeisen

1 Natriumbenzoat  |  2 Mononatriumglucamat



17  MEL ANZ ANE ALL A CHEF D  € 8,50
Auberginen, mit Champignons und Tomaten gefüllt,  
mit Käse überbacken

18  GA MBERET TI  AL  FORNO 1 + 2 C  € 10,50
Krabben, überbacken in Öl, mit einer Knoblauchsauce

20  LUMACHE PIEMONTE DN  € 6,50
Schnecken in einer Tomaten Knoblauchsauce

21  C APPA SANTA ND  € 10,00
Jakobsmuscheln – Eine Kreation des Küchenchefs

AntipAsti  CAldi
Warme Vorspeisen

22  ZUPPA DI  CIPOLL A E  € 5,50
Original-französische Zwiebelsuppe

23  MINESTRONE E  € 6,50
Original-italienische Gemüsesuppe

24  CreMA di  pOMOdOrO «All A pir AtA»  1 + 2 EC  € 5,50
Tomatensuppe mit Krabben, sehr pikant

25  CREM A DI  POMODORO ED  € 4,50
Tomatensuppe mit Sahnetupfer

26  STR ACCIATELL A EA  € 4,50
Boullion mit Ei

27  ZUPPA DI  FUNGHI  L  € 6,50
Pilzsuppe

Minestre
Suppen

1 Natriumbenzoat  |  2 Mononatriumglucamat



32  SPAGHET TI  ALL A RUCOL A E PARMIGIANO IK  € 9,50
Mit Rucola, Knoblauch und Parmesankäse

33  SPAGHET TI  PUT TANESC A IB  € 8,50
Mit Tomaten, Kapern, Oliven, Sardellen und Peperoncino

34  SPAGHET TI  C ARBONAR A IAD  € 8,50
Mit Ei, Speck und Sahne

35  SPAGHET TI  ALL A MARINAR A IN  € 9,50
Mit frischen Meeresfrüchten, Tomaten und Knoblauch

36  PENNE ALL’  ARR ABBIATA I  € 7,50
Mit Tomaten, Peperoncino, Knoblauch und Olivenöl

37  PENNE ALL A M ATRICIANA  I  € 8,50
Mit Tomaten, Zwiebeln und Speck

38  MACCHERONI RUSTICI  I  € 9,50
Mit Tomaten, Auberginen und Paprika

39  MACCHERONI AL GORGONZOL A  IKD  € 8,50
In Gorgonzolasauce

40  TORTELLINI  PANNA E PROSCIUT TO 3 + 4 ID  € 8,50
Mit Schinken und Sahne

41  TORTELLINI  ETRUSC A ID  € 9,50
Mit Sahne, Parmaschinken, Erbsen und frischen Champignons

42  FET TUCINE AI  FUNGHI FRESCHI  ID  € 9,50
Mit frischen Pilzen

43  PAGLIA E  FIENO AL SAL MONE IDB  € 9,50
Mit Lachs

44  PAGLIA E  FIENO AI  PORCINI  ID  € 10,50
Mit Steinpilzsauce

45  PAGLIA E  FIENO AI  QUAT TRO FORMAGGI IDK  € 8,50
Mit vier Käsesorten

pAstA
Nudelspezialitäten

3 Konservierungsstoff  |  4 Stabilisator



46  CRESPELLE DELL A C ASA ADIK  € 10,50
Spezialität des Hauses – Mit Ricottakäse, Blattspinat  
und frischen Champignons

47  TRE DELIZIE  ALL A LUC A ADIK  € 19,00
Für zwei Personen – Mit Gnocchi Gorgonzola, Crespella,  
gefüllt mit Ricottakäse und Blattspinat, schmale Bandnudeln  
mit frischen Pilzen

48  TORTELLONI AI  QUAT TRO FORMAGGI  IKD  € 9,50
In einer Spezialsauce mit vier verschiedenen Käsesorten

49  GNOCCHI BIANCHI AL  GORGONZOL A  DKAI  € 9,50
Hausgemachte weiße Gnocchi in Gorgonzolasauce

50  GNOCCHI BIANCHI ALL A ROMANA  AI  € 9,50
Hausgemachte weiße Gnocchi in Tomatensauce  
mit frischem Rosmarin

51  GNOCCHI AL PESTO KAI  € 9,50
In Spezialsauce

52  TAGLIATELLE AL PESTO GENOVESE IKA  € 7,50
In Spezialsauce

53  FET TUCINE DELIZIA  AID  € 8,50
Mit Sahne, Schinken, Erbsen, Zwiebeln und Muskatnuß

54  L ASAGNE ID  € 8,50
Hausgemacht

55  TORTELLONI AL RADICCHIO E GORGONZOLA IKD  € 10,50
Nudeltaschen mit einer schmackhaften  
Radicchio-Gorgonzola-Sauce

56  QUADRONI ALLE VERDURE  ID  € 10,50
Nudeltaschen mit Gemüsefüllung und einer feinen  
Gemüsesauce

57  R AVIOLI  AI  PORCINI  ID  € 11,50
Mit einer Steinpilzfüllung in Sahnesauce mit Steinpilzen

pAstA
Nudelspezialitäten



59  INSAL ATA ITALIANA KAB  € 8,50
Gemischter Salat, Thunfisch, Ei, Sardellen und Oliven

60  INSAL ATA CONTADINA 1 + 2 + 3 + 4 KC  € 9,50
Gemischter Salat mit Käse, Schinken, Krabben  
und Artischocken

61  INSAL ATA RENE 1 + 2 + 3 + 4 KAC € 8,50
Grüner Salat mit roten Bohnen, Ei, Krabben,  
Artischocken und Käse

62  INSAL ATA DI  TONNO E FAGIOLI  KB  € 6,50
Thunfischsalat mit roten Bohnen und Zwiebeln

63  INSAL ATA DI  C ARCIOFI  K  € 6,50
Artischockensalat mit Oliven und Zwiebeln

64  INSAL ATA BRUSCHET TA K  € 6,50
Gemischter Salat mit Salami, Oliven, Artischocken  
und Knoblauchbrot

65  INSAL ATA TRICOLORE K  € 8,50
Gemischter Salat, Mais, Schafskäse, frische Paprika

66  INSAL ATA MISTA K  € 4,50
Gemischter Salat

67  INSAL ATA POMODORO CON PECORINO K  € 7,50
Tomatensalat mit Schafskäse, Oliven und Zwiebeln

insAl Ate
Salate
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68  OMELET TE CON PROSCIUT TO 3 + 4 AH  € 8,50
Mit Schinken und Pommes frites

69  OMELET TE CON FUNGHI  AH  € 8,50
Mit Champignons und Pommes frites

70  OMELET TE AL FORMAGGIO AKH  € 8,50
Mit Käse und Pommes frites

71  OMELET TE PRINCIPESSA 3 + 4 KAH  € 9,00
Mit Schinken, Spargel und Pommes frites

72  OMELET TE SAN M ARCO AH  € 9,00
Mit Speck, Zwiebeln und Pommes frites

frit tAte
Omeletts

28  GORGONZOL A K  € 4,50

29  GR ANA PADANO K  € 5,50

30  SCHAFSK Ä SE K  € 4,50

31  FORMAGGI MISTI  K  € 7,50

fOrMAggiO
Käse

3 Konservierungsstoff  |  4 Stabilisator



73  PIZZ A M ARGHERITA  IK  € 6,00
Tomaten, Käse, Oregano

74  PIZZ A GUSTOSA IK  € 8,50
Frische Tomaten in Scheiben, Mozzarella, Basilikum,  
Oregano

75  PIZZ A LUC A IK  € 9,50
Tomaten, Mozzarella, Rucola Salat mit Parmesankäse,  
Oregano

76  PIZZ A PADOVA IK  € 8,50
Blatt Spinat mit frischen Champignons, Paprika, Oregano

77  PIZZ A FUNGHI  IK  € 7,50
Tomaten, Käse mit frischen Champignons, Oregano

78  PIZZ A TONNO  IKB  € 8,50
Tomaten, Käse, Thunfisch, Oregano

79  PIZZ A PROSCIUT TO 3 + 4 IK € 8,00
Tomaten, Käse, Schinken, Oliven, Oregano

80  PIZZ A SAN DANIELE  IK  € 9,50
Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Oregano

81  PIZZ A DIAVOLO 1 IK  € 8,50
Tomaten, Käse, pikante Salami, Zwiebeln, scharfe Peperoni,  
Knoblauch, Oregano

82  PIZZ A PRIMAVER A  IK  € 8,00
Tomaten, Käse, Paprika, Champignons, Salami, Oregano

83  PIZZ A FR ANCO 3 + 4 IKB  € 8,50
Tomaten, Käse, Schinken, Paprika, Sardellen, Oliven,  
Zwiebeln, Pfifferlinge, Oregano

84  PIZZ A CHEF 3 + 4 IKA  € 8,50
Tomaten, Käse, Schinken, Paprika, Champignons, Ei,  
Oregano

pizz A
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85  PIZZ A C APRICCIOSA  3 + 4 IK  € 8,50
Tomaten, Käse, Artischocken, Schinken, Oregano

86  PIZZ A AI  QUAT TRO FORMAGGI  IK  € 8,50
Tomaten mit vier Sorten Käse, Oregano

87  PIZZ A LUDO IK  € 9,00
Tomaten, Käse, frische Champignons, Speck, Kapern,  
scharfe Peperoni, Oregano

88  PIZZ A VEGETARIANA  IK  € 8,50
Tomaten, Käse mit vier Sorten frischen Gemüses, Oregano

89  PIZZ A AI  FRUT TI  DI  MARE  IKN  € 8,50
Tomaten, Käse, Krabben, Muscheln, Knoblauch,  
Tintenfisch, Oregano

90  PIZZ A ORIENTALE 3 + 4 IK  € 9,50
Tomaten, Käse, Rindhackfleisch, scharfe Peperoni,   
Zwiebeln, Oliven, rote Paprika, Oregano

91  PIZZ A MIL ANO IK  € 8,50
Tomaten, Käse, Champignons, Schinken, Oregano

92  PIZZ A ORTOL ANA  IK  € 9,00
Tomaten, Käse, frische Paprika, Auberginen, Oregano

93  PIZZ A SPINACI  IK  € 8,00
Tomaten, Käse, Spinat, Knoblauch, Oregano

98  PIZZ A SAL A ME IK  € 7,50
Tomaten, Käse, Salamis, Oregano

99  PIZZ A EMILIANA IK  € 11,50
Mozzarella, Käse, Parmaschinken, Rucola, Oregano

pizz A
 

3 Konservierungsstoff  |  4 Stabilisator



94  BR ACIOL A ZINGHER A D  € 15,50
Kotelett nach Zigeunerart

95  COSTOLET TA ALL A GRIGLIA  € 14,50
Kotelett gegrillt

96  BR ACIOL A AL BURRO E SALVIA   € 15,50
Kotelett in Butter und Salbei

97  FILET TO ALL A GHIOT TONA  € 17,50
Schweinefilet mit Champignons, Rosmarin,  
Lorbeer und Knoblauch

100  AGNELLO ALL A GRIGLIA  € 17,50
Lammkotelett, gegrillt

101  AGNELLO C ARRÉ  € 20,50
Lammrücken nach Art des Hauses

102  FILET TO ALLE ERBE FINE  € 21,50
Lammfilet in feiner Kräutersauce

MAiAle
Vom Schwein

AgnellO
Vom Lamm

Alle Fleischgerichte werden mit Salat, Gemüse und Kroketten serviert.



104  PICC ATA AL GORGONZOL A KD  € 18,50
Kalbsschnitzel mit Gorgonzola und frischem  
grünem Pfeffer

105  PICC ATA AI  FUNGHI  D  € 18,50
Kalbschnitzel mit frischen Champignons

106  PICC ATA AL LIMONE  € 17,50
Kalbsschnitzel in Zitronensauce

107  PICC ATA DOLOMITI  K  € 18,50
Kalbsschnitzel, mit Schinken und Käse überbacken

108  SALTIMBOCC A ALL A ROMANA   € 18,50
Kalbsschnitzel mit Parmaschinken und Salbei

109  FEGATO BURRO E SALVIA  € 17,50
Kalbsleber mit Butter und Salbei

110  FEGATO ALL A C A SALINGA  € 17,50
Kalbsleber mit Zwiebeln und Weißwein

112  ENTRECOTE AL PEPE D  € 18,50
Rumpsteak in pikanter Pfeffersauce

113  ENTRECOTE AI  FUNGHI  D  € 18,50
Rumpsteak mit frischen Champignons

114  ENTRECOTE ALL A GRIGLIA  € 17,50
Rumpsteak, gegrillt mit Sahne-Meerettich

115  ENTRECOTE ALL A DIAVOL A D  € 18,50
Rumpsteak mit Paprika und Champignons  
in Currysauce, sehr pikant zubereitet

VitellO
Vom Kalb

MAnzO
Vom Rind

Alle Fleischgerichte werden mit Salat, Gemüse und Kroketten serviert.



116  ENTRECOTE ALL A TIROLESE  € 17,50
Mit gebratenen Zwiebeln

117  FILET TO AL PEPE VERDE D  € 21,50
Rinderfilet mit grünem Pfeffer

118  FILET TO C ASINO  € 22,50
Rinderfilet mit Parmaschinken, Champignons,  
Weißwein und Zitrone

119  FILET TO AI  FUNGHI  D  € 21,50
Rinderfilet mit frischen Champignons

120  FILET TO ALL A GRIGLIA  € 20,50
Rinderfilet gegrillt

129  INVOLTINI  FR ANCESE  D  € 19,50
Kalbsfleischröllchen gefüllt mit frischen Blattspinat  
und Parmesankäse, verfeinert mit Pfifferlingen

130  PALLE DEL GHIOT TONE  € 18,50
Kalbfleischröllchen, gefüllt mit Parmaschinken und Käse,  
in einer Spezialsauce

131  GRIGLIATA ALL  A MERIC ANA  € 18,50
Grillteller mit verschiedenen Fleischsorten

132  SPIEDINO ALL A ROMANA  € 17,50
Gegrillter Fleischspieß mit Paprika und Zwiebel

MAnzO
Vom Rind

speCiAlità dell A CAsA
Spezialitäten des Hauses

Alle Fleischgerichte werden mit Salat, Gemüse und Kroketten serviert.



133  SC A MPI  PROVINCIALE CD  € 18,50
In Spezialsauce mit Knoblauch, Reis und Salat

134  OR ATA ALL A GRIGLIA B  € 19,50
Dorade, gegrillt

135  SOGLIOL A B  € 21,50
Seezunge mit frischer Kräutersauce

136  SOGLIOL A B  € 21,50
Seezunge, in Butter gebraten

137  L ANGOSTINOS ALL A GRIGLIA C  € 18,50
Gegrillt, mit Knoblauch und frischer Petersilie,  
alat und Brot

138  SAL MONE ALL A GRIGLIA  B  € 17,50
Gegrillter Salm mit Salzkartoffeln und Salat

139  MISTO PESCE BC  € 22,00
Ab zwei Personen (Preis pro Person) –  
Gemischte Fischplatte mit frischen Kräutern

140  GA MBERONI GIGANTI  ALL A GRIGLIA C  € 23,00
Garnelen gegrillt mit Knoblauch und Petersilie

… und jeden Tag frischer Fisch in verschiedenen Sorten

pesCe
Fischspezialitäten



141  PORTION EIS  MIT SAHNE  D  € 4,50

142  BANANEN-SPLIT  D  € 5,50
Halbierte Banane mit gemischtem Eis, Schokoladensauce  
und Sahne

143  SORBET TO AL LIMONE   € 4,50
Zitroneneis mit Wodka und Prosecco

144  EISBECHER C AR AIBI   € 5,50
Gemischtes Eis mit Früchtecocktail  und Sahne

145  COPPA ITALIA D  € 5,50
Gemischtes Eis mit Schokoladensauce und Sahne

147  COPPA DÄNEMARK DK  € 5,50
Vanilleeis mit heißer Schokoladensauce, Rum und Sahne

149  EIS  & HEISS MIT SAUERKIRSCHEN DK  € 5,50
Zart schmelzendes Vanilleeis mit heißen Sauerkirschen  
und Maraschino-Likör

151  Z ABAIONE AL MARSAL A  AK  € 5,50
Original-italienische Weinschaumcreme

153  TIR AMI-SU AK  € 4,50

155  EISK AFFE  € 4,50

156  PANNA COT TA K  € 4,50

157  TARTUFO AL RUM K  € 5,50

dOlCi
Desserts



OFFENE WEINE ROT 0,25  l

220 MERLOT Ca ’Ernesto – trocken  € 4,90

221 VALPOLICELL A Valmarone – trocken  € 4,90

222 L A MBRUSCO Grasparossa di castelvetro – lieblich  € 4,90

OFFENE WEINE ROSÉ 0,25l

223  ROSÉ Bardolino chiaretto – trocken  € 4,90

OFFENE WEINE WEISS 0,25  l

224  CHARDONNAY DOC Cà Ernesto – trocken  € 4,90

225  SOAVE Valmarone – trocken  € 4,90

FL ASCHENWEINE WEISS 0,75l

227  PROSECCO DOC di Valdobbiadene «Leo Vanin»  € 26,00

228  SAUGVINON COLLIO DOC Santa Caterina  € 26,00

229  PINOT GRIGIO COLLIO DOC Borgo Tesis  € 26,00

FL ASCHENWEINE ROT 0,75  l

230  C ABERNET SAUVIGNON DOC colli orientali del Friuli  € 26,00

231  SANGIOVESE DI  ROM AGNA DOC vigna del monte  € 28,00

233  BAROLO IL  POZZO DOC  € 42,00

Vini
Weine



APERITIVI
158  KIR    0,2 l € 5,50
159  POSECCO   0,2 l € 5,00
160  M ARTINI  BIANCHO  5 cl € 4,50
161  M ARTINI  ROSSO  5 cl € 4,50
162  SHERRY   5 cl € 4,50
164  C A MPARI  *   5 cl € 4,50
165  C A MPARI  OR ANGE *  0,2 l € 5,50
166  PORT WEIN   5 cl € 4,50
167  APEROL PUR *   5 cl € 4,50
168  APEROL SPRITZZ *  0,2 l € 5,50

LIKÖRE 2  cl
169  SA MBUC A    € 4,50
170  COINTREAU    € 5,50

GR APPA 2  cl
173  GR APPA BIANCHA   € 4,50
174  GR APPA INVECCHIATA   € 4,50
175  GR APPA DI  BAROLO   € 5,50
176  GR APPA NARDINI    € 5,50

AMARO 2 cl
178  A M ARET TO    € 4,50
180  AVERNA    € 4,50
181  R A M A ZOT TI     € 4,50
182  C YNAR    € 4,50
183  FERNET BR ANC A oder MENTA   € 4,50

WHISK Y 2  cl
184  BOURBON    € 4,50
185  SCOTCH    € 4,50

BR ANDY 2 cl
186  A SBACH    € 4,50
188  VECCHIA ROM AGNA   € 5,50
189  REMY M ARTIN    € 5,50
190 C ALVADOS    € 4,50

BeVAnde
Getränke

* Mit Farbstoff



SPIRITS 2  cl
191  GIN    € 4,50
192  VODK A    € 4,50
193  M ALTESER    € 4,50
194 KORN    € 4,50
195 WILLIA MSBIRNE   € 5,50

BIER
196  GILDEN KÖL SCH  0,25 l € 2,30
197  BITBURGER PIL S   0,25 l € 2,30
198  JEVER FUN alkoholfrei  0,33 l € 2,80
199  HEFEWEIZEN oder KRISTAL  0,50 l € 4,50
200  M AL ZBIER alkoholfrei  0,33 l € 2,80

ALKOHOLFREIE  GETR ÄNKE
201  TONIC WATER **    € 2,50
202  BIT TER LEMON **    € 3,50
203  MINER ALWA SSER   € 2,20
204  COL A /  L IMO *  /  DIESEL ****   0,20 l € 2,20
205  COL A /  L IMO *  /  DIESEL ****   0,33 l € 3,30
206  COL A LIGHT ****   0,20 l € 2,20
207  SAN PELLEGRINO  0,75 l € 5,50
208  APFEL SAF T   0,20 l € 2,50
235  APFEL SAF T   0,33 l € 3,50
209  OR ANGENSAF T   € 2,80
210  JOHANNISBEERNEK TAR SCHWARZ   € 2,80
212  TR AUBENSAF T    € 2,80
213  SPRITE    € 2,20

HEISSE GETR ÄNKE
214  TA SSE K AFFEE ***    € 2,50
215  TA SSE C APUCCINO ***    € 2,80
216  TA SSE ITALIENISCHER C APUCCINO ***    € 2,80
217  ESPRESSO ***     € 2,30
218  HEISSE SCHOKOL ADE   € 2,80
219  HEISSE SCHOKOL ADE MIT SAHNE   € 3,20
234  L AT TE M ACCHIATO ***    € 3,50

BeVAnde
Getränke

* Antioxidationsmittel und Farbstoff Carotine  |  ** Chininhaltig  |   

*** Koffeinhaltig  |  **** Enthält Koffein und Farbstoff E 150 D


