
 

Antipasti – Vorspeisen 

Zuppa di zucca di hokkaido 
Würzige Hokkaido Kürbissuppe 

 7 6  

Antipasto misto del Giorno 
Gegrilltes Gemüse, marinierte Oliven, getrocknete Tomaten,  

Artischockenherzen, Parmaschinken & Grissini                                                                                                                                                                                                                

15 15 

Carpaccio di manzo con vinaigrette al tartufo rucola e 
parmigiano  
Carpaccio vom Rind mit Trüffel Vinaigrette, Rucola & Parmesan 

16 17 

Vitello tonnato con tonno fresco e crema di olive e arance  
all’ agrodolce 
Vitello Tonnato mit frischem Thunfisch, Olivencreme & süß-saurer Orangensalsa 

18 15 

Burratina Prosciutto di parma pesto al tarfufo e crostini  
Burratina, Crostini, Trüffelpesto & Parmaschinken 

17 16 

Gamberoni e calamaro alla griglia crostino di pane 
Gambas & Calamar gegrillt mit geröstetem Brot 

22 16 

 18 

Vegetariano / Vegetarisch 

Bolognese di lenticchie rosso con spaghetti di zucchine  
Bolognese von roten Linsen mit Zucchini Spaghetti 

 
 

 
 

14 

14 

Patate dolci al curry con Pomodoro, noco e latte di coco 
Süßkartoffel-Curry mit Tomaten, Nüssen & Kokosmilch  

15 

Prima Piatti – Pasta e Risotto 

Spaghetti del povero con spianata romana 
Spaghetti mit Knoblauch Öl, geröstetem Brot & feine Salami Tranchen 

14 

Tagliatelle Bolognese di vitello bianca  
Tagliatelle mit weißer Kalbsbolognese 

16 

Fettuccine di castagne con spezzatino di selvaggina, pere e 
pesto di castagne 
Maronen Fettuccine mit Wildgoulasch, Birnenkompott & Maronenpesto 

18 

Maccheroni alla carbonara con tarufo 
Maccheroni a la Carbonara mit Trüffel 

18 

Gnocchi di patate con zucchine sugo ai peperoni e polpo 
Kartoffel-Gnocchi mit Zucchini in Paprika Sugo & gebratener Oktopus 

20 

Risotto al tartufo con involtini di schiena di coniglio al 
prosciutto di parma 
Trüffelrisotto mit Kaninchenrückenfilet im Parmaschinkenmantel 

18 

 

Aperitivo 
 

Gl. Prosecco, 0,1l    6,0 
Gl. Champagner 0,1l    10  
San Bitter 0,1l    3,0 
Ramazotti 
Rosato Mio, 

0,25l    8,0  

Hugo, 0,25l    8,0 
Aperol Spritzz, 0,25l    8,0 

 
Vino bianco 

 

Unsere 
Empfehlung  

  

   
Vette di San 
Leonardo  
100% Sauvignon 
Blanc mit einem 
wunderbaren Duft 
nach weißem 
Pfirsich, grünem 
Pfeffer & Salbei 

 

0,75l   40 

   
   

Vino rosso 
 

Unsere 
Empfehlung 

  

   
Aglianico del 
Vulture DOC  
Feudi di San 
Gregorio 
Facettenreiches 
Bouquet mit Noten 
von Gewürzen & 
Sauerkirschen.  

0,75l  46 

 
Longdrink 
   

Campari-Orange 0,3l 8,5 
Wodka-Lemon 0,3l 8,5 
Gin Tonic 0,3l 8,5 

 
Birra 
 
Peroni  
vom Fass 

   0,3l 4,0 

 
Aqua 
 
Coralba frizzante 0,75l 8,0 
Coralba frizzante 0,25l 2,9 
Coralba naturale 0,75l 8,0 
Coralba naturale 0,25l 2,9 
 
 
 



 

 

Secondi Piatti – Hauptspeisen 

Guancia di manzo al vino rosso con crema di polenta al 
parmigiano e tartufo  
In Rotwein geschmorte Ochsenbäckchen, Crème Polenta mit  

Trüffel & Parmesan 

27 

Scaloppa di vitello in crosta di mandorle creme di carote e 
patate al vapore 
Kalbsschnitzelchen in Mandelkruste, Möhrencrème & Kartoffelstampf 

Tagliata di Manzo (Black Angus) con insalata di rucola, 
olive, parmigiano e crostini  
Tagliata vom Black Angus Rind auf Rucolasalat mit Oliven, Parmesan & 
Croûtons 

28 
 

 

 
30 
 

Unsere aktuellen Fischgerichte entnehmen Sie bitte der 
Tageskarte  

 

 

 

Dolci – Süßspeisen 

Tiramisu classico  
Cremiges Tiramisu  

9 

Gelato al caramello con sale marino ciocclolato e prugne 
Hausgemachtes Karamel Eis mit Meersalz, Schokolade & Pflaumen 

9 
 

Tortino al cioccolato con crème fraiche e frutti 
Lauwarmes Schokoladen Törtchen, Crème fraîche & Früchte  

10 

Crème Brûlée con aroma di fagioli tonka 
Créme Brûlée mit Tonka Bohnen  

9 

Vino dolce: 

 

Vinsanto classico con cantuccini 
Vinsanto Classico mit Mandel Cantuccini                     

 

6 

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. & Bedienung.   
Wir akzeptieren EC, VISA & Mastercard Kreditkarten  

Aperitivo 
 

Gl. Prosecco, 0,1l    6,0 
Gl. Champagner 0,1l    10  
San Bitter 0,1l    3,0 
Ramazotti 
Rosato Mio, 

0,25l    8,0 

Hugo, 0,25l    8,0 
Aperol Spritzz, 0,25l    8,0 
 

 
Vino bianco 

 

  0,2l 

Lugana, 
Ottella,  

  9,0 

Gavi di Gavi 
La Scolca 

  7,8 

Branciforti, 
Firriato, Sicilia 

   7,8 

Leone Bianco, 
Tasca, Sicilia 

   7,8 

 

Vino rosso 
 

  0,2l 

Nero d’Avola, 
Firriato, Sicilia 

  7,5 

Primitivo, 
Farnese, Puglia 

  7,6 

Montepulciano, 
Rocca d. Bottari 
Aglianico, 
Pipoli 
 

 
 

 6,8 
 
 8,0 

 
Longdrink 
   

Campari-Orange 0,3l 8,5   
Wodka-Lemon 0,3l 8,5 
Gin Tonic 0,3l 8,5 
 

Birra 
 
Peroni  
vom Fass 

   0,3l  4,0 

 
Aqua 
 
Coralba frizzante 0,75l 8,0 
Coralba frizzante 0,25l 2,9 
Coralba naturale 0,75l 8,0 
Coralba naturale 0,25l 2,9 
 
 
 
 

 
 


